
CALENDARIO CORSO PPL
DATA DALLE ALLE ORE ARGOMENTO MODALITA'

13/04/2023 14:30 17:30 3

Le norme e le opportunità di cui alla DGR Regionale sulle 
PPL venete, la responsabilità dell’OSA in
merito alla sicurezza alimentare, all’ambito di
vendita, comprese le informazioni igienico sanitarie
relative all’e-commerce FaD

18/04/2023 14:30 17:30 3

Igiene generale degli alimenti; microbiologia
alimentare: i criteri di igiene e i criteri di sicurezza;
tecnologia alimentare: la descrizione dei processi
produttivi FaD

20/04/2023 14:30 17:30 3

piani di campionamento, le modalità di
campionamento, le analisi di laboratorio, la
valutazione degli esiti analitici nell’area riservata del
sito www.pplveneto.it, etichettatura e tracciabilità FaD

27/04/2022 14:30 17:30 3
Buone prassi d’igiene nell’allevamento, compreso il
benessere animale FaD

02/05/2023 10:00 13:00 3

Buone prassi d’igiene nella lavorazione,
trasformazione e vendita dei prodotti “PPL venete”
di origine
animale

In presenza presso Coldiretti 
Padova, Via Delal Croce Rossa 
32 -35129 (PD)

04/05/2023 14:30 17:30 3

Buone prassi d’igiene nella lavorazione,
trasformazione e vendita dei prodotti “PPL venete”
di origine
animale FaD

DA DEFINIRE 14:30 17:30 3 Buone prassi di coltivazione e raccolta

In presenza presso Coldiretti 
Padova, Via Delal Croce Rossa 
32 -35129 (PD)

DA DEFINIRE 14:30 17:30 3

Lavorazione, trasformazione e vendita dei prodotti
“PPL venete” di origine vegetale, compresi i funghi
coltivati FaD

DA DEFINIRE 14:30 17:30 3

Lavorazione, trasformazione e vendita dei prodotti
“PPL venete” di origine vegetale, compresi i funghi
coltivati FaD
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